g creits kurz nach
¥ der Weinlese ist
i den Serawfwirn
schafien Hochsai-
woni. Und damit der
durstige und Wmgrige Mensch
picht nus Werschen an ihnen
vorbeiliufl, hingt ¢in Bescn
oder ein Sraul aus Weinberng
reisig als provisonsches Wins
hagschild an der Holeinfahrt.
Hier wird ein Celrink ausge-
schenki, das es nor wenige YWo-
chen im Jahr gita. BEs gluckst
verfilhrerisch 1m  Lilas:
Wein, auch Suser oder hawser,
Meaer Siler, Hawscher oder
ehen Federweifier genannd.
Dach StraaBwirtschalten, die
belichien kleingastronomischen
Betriche, simd in kemsem Re-
staurandfithrer werseschnet, dse
meisien haben Keine gastaiit-
tenrechiliche Konzession. lhre

NCUCE

ANTIPASTI

schmeckt nur in der Straufwirtschaft

Mewer Welm: mit .]hml:cl.l.u-:hen ein Gemull

Exkseny verdanken sie sinem
Erlafl Karls des Grofen aus der
e um 300 Er erlaubie den
Wenrers, vier Momate im Jahr
eipenen Wein ausruschenken
und nasikale f'i|\:i:-\.-|.'|'|. VOPwie-
E"'“" s Selbsterzcugiem, an-
zubdcten, Ciepessen umd getrmn-
ken ward merd o Hol der Win-
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ZeT, in einem leergeriumien Teil
des Wembkellers ocler e @1inem
Anbau - auch die ungewidhin
liche Umgebung machi den
Reir der StrauBwimschaften aus,

Federweiller, der heib geleh
e Machiegermwein, wind in al-
ben dentschen Weinhaugebieten,
an Rhein, Mosel, Saar, Rower,
Wain und Weckar, auch an Saake
and Unsirat, ausge-
schenkl. Besonders populir sind
die Suraul- oder Besenwiri-
schafien jedoch im SGdwesten
der Republik. Dort wind, wenn's
leilll.u;l:. wean woll, nichi ge-
SELET), Draru
brascht es vier Dange: einen
Ztuhl, =inen Tisch, darauf ein
Vesper und einen Krug Wein.

sandern gehockl

Der milchig-trithe  Federweibe
schmeckl am besten aus dem
Fal. Je nachdem, wie weil der
CidmproncE bereis forigeschnl-
ten ist, i der neue Wein noch
fast w0 sl wie Traubensaft und
hat mur wenig Alkchol. Dann
beEgannt ef SRCND 20 MHMISSEEPET
und wird bald richtig krEfieg.
herb und sdurchetont. Entspoe-

chend wilchst auch sein Alko-
holgehalt,
meisl unferschdtag, da ach be-
derweiBer fast wie Saft winki.
Wenn man dem neuen Wein
allzuschr hat  man
nicht nur mehr Promlle am
Blut, als man vermutel
entschlackende Wirkung zu vie-
ler Gliiser sollte ehenfalls michi
urferschiitt wenben. Doch
Mafen genossener matuririiber
Traubenmost palll besiens zum
Lwickelkuchen, einem Sian
dardgericht  badischer Strauab-
wirtschafien. In andenen Regio-
men iBi man gern HandEds
i Sawermibchiclse) dacu,

In Straubwirtschaften silel
man auf Stilhlen oder Binken
eng beieinander, quer durch die
sozzalen Schichien, und der Kon-
takt sum Tischnachbam Komml
meeist schmeller als die Frau des
Winzers, die nan im Nebenbe-
ruf apch noch Bedienung spie-
len mals, Mg Alberr Stech!

Der wird chnehin

nasprchi,

dic

Unsere Auswahl der be-

liehtesten Sitzplitze:
Bolensee

Wieingut Gelger

Buitenhanser Segfle 3 a, BE7O00
Meersturg-Riedetiweller,  Tel.

O7532-98 56, bis 3. Ok und
26. April-1. Mai Di=5a ab 19
Ukr, 8o ab 17 Uke gedffnes,
Spezialindren: Schimken, Zidgpen-
kidse, Fwtebelbuchen
h,_||'._|'.||||1||"|‘i-.'||,||.':I
Liwenstraufie

Houprsir, 82, 79268 Birzingen,

Tel. OFS6I— 1T, iz &, Nov,
LA

Weinmesse

24 ;25 OKWTOBER, OLYMPIAZENTRUM MUNCHEN
Baden sind Wilrttemberg priisentieren sheh rum zwei=

ten Mal unter elmem Dach - mit Weinproben, Aroma-

tunnel, Seeninsren wnd Eulnarischem, Elmbritt 35 Mark,

Infa: Tel. DAO-29 91 91 36, Fax B559 52 319

EAM ELMPLE, ENICH APIRGELHAITER

FOTOE: FERSED



