Am Freitag offnet Thomas Geigers Besenwirtschaft

Gourmetzeitschrift kiirt Geiger zu einem der besten Weingiiter am badischen Bodensee

Von Michael Schever
MEERSBURG - Thomas Geiger
schwirmt gerne - iber seinen Beruf,
iiber seine Weine, iiber seine Mitar-
beiter, iiber seine Kinder. ,Ich bin
von Herzen ein Bauer“, sagt der 5I-
Jahrige und glaubt daran, dass ein
Winzer mit Gefiithl mehr erreichen
kann als mit einer akademischen
Ausbildung. Am Freitag offnet er
wieder seine Besenwirtschaft. Dann
kredenzt er preisgekrénte Weine.

Enttauschung gab es im vergange-
nen Herbst, als Geiger sich dagegen
entschied die Besenwirtschaft ein
zweites Mal im Jahr zu offnen. ,Die
Biirokratie ist einfach zu viel“, er-
klart er seine Entscheidung. Die Mii-
he, die es mache, die Besenwirtschaft
zu Offnen, rentiere sich fur den kur-
zen Zeitraum im Herbst - zwei Wo-
chen - einfach nicht.

Bewirten und ernten geht nicht

Zudem verlagere sich die Weinlese
aufgrund des Klimawandels immer
weiter nach vorne im Jahr. Lese und
Wirtschaft gleichzeitig: ein Unding.
~Wahrend der Besenwirtschaftszeit
schlafe ich hochstens fiinf Stunden®,
sagt er stbhnend. Das mache auch die
Gesundheit nicht mehr mit. Wenn
die Wirtschaft voll sei und die Giste
ihren Spafd hiitten, das wiege einiges
auf, aber wenn er wegen der ganzen
Formalititen am Ende mehr Zeit im
Biiro verbringen muss als im Wein-
berg, dann mache es ihm selber kei-
nen Spaf> mehr.

Und Anpacken, das will er schon
selber, sagt er - schwirmt er viel-
mehr: ,Ich bin selber mit im Wein-
berg. Und die Leute legen Wert da-
rauf, dass die Landwirte einen emo-
tionalen Bezug zu dem haben, was
sie machen.” Deshalb bezahle er sei-

ne Mitarbeiter gut, vielmehr als es
der Mindestlohn erfordere. Er will,
dass seine Erntehelfer langfristig
bleiben und eine Ahnung davon ha-
ben was sie tun. Er will, dass sie nur
die besten Friichte pfliicken und dass
sie sich mit dem Weingut identifizie-
ren. ,,Wir kénnen nur gut sein®, fin-
det Geiger, ,wenn wir zusammenar-
beiten.” Hitten die Friichte die rich-
tige Qualitit, sei das Brennen und
Keltern keine Kunst mehr.

Nun, der Erfolg gibt ihm recht.
Die Gourmetzeitschrift SDer
Feinschmecker" hat ihn kiirzlich erst
in der Bewertung hochgestuft: Von
szwel F auf ,,zweieinhalb F“. Fiinf F

)
___________

gibt es maximal. Damit rangiert ihn
Der Feinsehmecker” in die 20 bes-
ten badischen Weingiiter. Das Ge-
nussmagazin ,Selektion* primierte
2014 mehrere seiner eingereichten
Weine, das Magazin ,Savoir Vivre"
zahlt seine Weine mit zu den besten
am Bodensee und beim Internatio-
nalen Spirituosen  Wettbewerb
(ISW) bekamen zwei seiner einge-
reichten Brinde eine Goldmedaille.

Aber Stolz ist er doch

Eigentlich geht es ihm gar nicht so
sehr um die Preise, sagt er. Eine Zeit
lang habe er seine Weine und Briande
auch gar nicht mehr eingereicht.

Eine von rund 35 000 Flaschen im Jahr: Thomas: Geiger in seinem neuen Keller mit seinem neuen Jahrgang.

Schliefilich koste die Teilnahme eine
Menge Geld. ,,Aber man muss sich
halt immer mal wieder stellen und
beweisen, dass man was kann.”“ Und
dann gibt er doch grinsend zu, dass
ihn die Preise schon auch mit Stolz
erfiillen. Immerhin: Oenologie hat er
nicht studiert. Sondern lediglich ei-
ne Lehre absolviert und den Meister
gemacht. Der Rest sei Erfahrung und,
eben, Gefiihl.

Wenn am Freitag die Besenwirt-
schaft wieder offnet, werden auch
seine Kinder wieder mithelfen und
sich um den Kuchenstand kiimmern.
Den Erlos diirfen sie behalten. ,,Die
sollen lernen, wie man sich das Geld
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selber verdient" sagt Geiger, ,,ich will
ihnen Werte vermitteln“. Ob einer
der vier einmal seine Nachfolge an-
tritt, ist unsicher. ,Es muss keiner
machen”, sagt Geiger. ,,Es hitte auch
keinen Sinn, wenn sie nicht Freude
daran hitten, da kime kein guter
Wein heraus.”
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Die Besenwirtschaft im Weingut
Geiger offnet von Freitag,

27. Marz, bis 2. Mai. Am letzten
Tag wird es auch wieder das
grofBe Hoffest geben. Mehr zu den

Weinen gibt es im Internet unter:
@ weingut-geiger.de
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